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La maison spamacienne Lombard vient de réaliser sa premiére vendange bio sur son propre

vignoble. L'aboutissement d'une démarche réfléchie.

n 2004 Thierry Lombard achéfe un vignoble sur la Montogne de
Reims Ouest : 5,5 hectares essenfiellement Premier Cru (Villedom-

et Vrigny). La réflexion d'une viticuliure raisonnée est immédiatement
ouverte : Thierry Lombard ef Laurent Vaillant, alors Directeur Vignoble, entament les
premiers essais d’enherbement.

Le vignoble est plutét Agé : 'enherbement apportait une concurrence frop impor-
fante. Les rendements ont baissé et I'enireprise opfe finalement pour le désherbage
mécanique du sol. Elle prafique le fravail du sol depuis 2012, c'est la plus grosse
étape & franchir avant de se lancer en Bio.

La maison juge en 2019 que la conversion Bio est possible : aprés 3 années de
conversion, 2022 q &fé la premiére vendange certifiée.

Convaincue par le sens écologique de I'approche, la maison développe également

mange, Pargny-les-Reims, Jouy-Les-Reims, Coulommes- lo-Montagne .

son approvisionnement bio via ses partenaires viticulteurs : le bio (dont conver-
sion) représente oujourd’hui 20% de I'approvisionnement. Les raisins bio sont
destinés @ la gamme Terroir (cuvées Mono-cru et Lieu- dit) de la marque Lombard
et & la marque Médof dont la cuvee Bio existe depuis 2014.

Le confexfe climatique frés compliqué de la vendange 2021 n‘a pas remis en
cause les convictions bio des dirigeants de I'enfreprise. « Nous avons débloqué la
fofalité de nos propres Réserves Individuelles pour faire face & cetfe année excep-
tionnelle. Nos partenaires Bio onf, comme nous, débloqué la quasi-fotalité de leur
réserve. Néanmoins, les moufs issus de la vendange 2021 révélent un trés beau
pofenfiel ef les réserves de nos parfenaires ont été renouvelées par les frés belles
vendanges 2018, 2019 et 2020 : les projets d’assemblage seront conformes @ nos
exigences. Celfe année a éfté I'occasion d'échanger longuement avec nos parte-
naires vificulfeurs au sujet de la vificulfure Bio. Chaque exploitation fravaille des fer-

46 Bullcs&millésinms




ollection

1990

roirs, des cépages et des configurations parcellaires différentes : certaines exploi-
fations sont davantage exposées aux aléas climafiques, ce qui ne permet pas de
mener une viticulture Bio. 2021 a découragé beaucoup de viticulteurs qui préfére-
ront reconstituer leur stock avant d‘envisager une conversion Bio » explique le direc-
teur de la maison, Thomas Lombard.

UNE ANALYSE GEO-SENSORIELLE D’UNE PARCELLE

La Maison a fait le choix d’orienter sa gamme Terroir vers des parcelles issues
de la viticulture certifiée Bio. Aujourd’hui, tous les partenaires lieu-dit sont certi-
fiés HVE, bio ou en cours de conversion bio. Ainsi, la conversion Bio du vignoble
Maison permetira de mener ce fravail d’exploration des terroirs sur son propre
vignoble.

En provenance du vignoble Maison, les consommateurs peuvent actuelle-
ment découvrir la cuvée Brut Nature Villedommange Premier Cru Lieu-Dit « Les
Ribauds ». Cefte expression atypique du Meunier, isolée dans les chais de la
Maison depuis 2014, est a découvrir dés G présent. Nous serons ravis de vous
lo faire redécouvrir en Bio & partir de 2028 ! Cette parcelle a foit I'objet d'une
analyse géo-sensorielle réalisee par Geoffrey Orban. Le spécialiste estime : « Lo
fypicité des argiles sableuses ressort : agrumes, péche, infusions, épices douces;
matiére fruitée pulpeuse ef enrobage délicat. Le travail sous-bois équilibre I'ar-
gile vers les sables pour conférer une plénifude, de la vinosité, et une sensation
harmonieuse des subsfances, tout en favorisant la concentration de I‘ensemble
(effet de seve développé avec le temps) et une fraicheur rémanente (acide
malique intégrée) porfeuse d‘arémes (infusions, fruifs mdrs, épices douces,
résineux). » M
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